VOUS PROPOSE

SARL
LE PEnTVELARD HIVER

‘coLis 1 | | |

1 gros jarret frais 1 kg € Saucisses natures 1kg 50 € || Rotifilet 1kg €

Lard frais 1kg 46’50 Saucisses aux herbes 1kg 50’ Céte filet 1 kg 52

Viande de soupe (échine) 1kg Saucisses Basques 1kg 1 filet mignon {env, T00gr}

1 saucisson a cuire Rouelle marinée 1,5kg Sauté de porc L kg

Palette 1,5 kg (Tomates échalotes oumattre d'hitel) REti palette sans os 1 kg
coLIsa ~ 5kg Ml coLise ' sikg |l coLisT

Rt filet 1kg € Saucisses natures 90 € Saucisses natures €

Escalopes 1kg 48 Cétes échines 5 1’ Cétes échines } . § 4’5

Sauté de porc 1kg Céhtes filet Escalopes Y

Cotes de porc 1kg Lard en tranches Lard en tranches ﬁghrrl,aﬂiiq

Roti épaule Lkg Godiveau (Fagon merguez! Godiveau [Fagen merguer)

COLISTbiS ‘coLiss 5 || cotisiz

Saucisses natures € Saucisses natures 90 € Colis charcuterie €

Cotes échines . 5 4 Saucisses aux herbes 5 1’ 1 pité grand-mére, 3 8

Escalopes ;';gf*::;.h, - Saucisses Basques 1 persillé, 1 saucisson cuit,

Lardentranches J Lard en tranches 1rillette, 1 fromage de téte,

Godiveau (Fagon merguez) Travers de porc 1 boite de grattons

PLATEAU CHARCUTERIE  |J| CAISSETTEL ~ M cAISSETTEZ

ASSORTIMENT 1 Roti sans os 50 € || 1rouelle €

5 sortes 6 ,11}5 Escalopes 1kg 2 7’ 1 roti sans os 33

5 sortes + roti cuit 7.20€ Sauté 1kg Sauté 1kg

Cocktail (Prix 3 1a part) 'E’QSE Saucisses (6) 500g

M!HIBP“FE , i - _. .. - T — .I

CAISSETTE 4 | —

Plateau sec 5,90€ m——— w CAISSETTES |
— - . He € '
|§N55 ETTE 3 1 | 1rouelle 49 4 1longe de 8kg = 5 3 €

E— - Escalopes 1kg Réti + cotes de porc

Lrouelle 44,55 € || cotesikg

i e el [CAISSETTE 6

au B ' ; |
Ecral 1K —— — :
E:ziiﬂs::: I:E-jgﬁﬂﬂg g {:HD”-EHD-UTE 1 rouelle + sauté 1kg + 54’50 €
Choucroute garnie cuite  8,30€ 1palette + Escalopes 1kg

+cbtes 1kg + saucisses (6) 500g

| CASSOULET

Fromage + Charcuterie 8,30€

. POUR 4 PERSONNES 3 0 €

Choucroute 2 kg, Haricots tomate T:BM
PR Tt ; 4 tranches de lard, 4 saucisses de 1 Toulouse cuite, Sos cuit nature,
Plat cuising 6,00€ | | Francfort, 4 saucissesd cuire fumées, | | Lard cuit, Echine cuite

1 saucisson a cuire fumé.




